Entrees

Saumon fumé écossais, toasts

(Fumage au bois de hétre)
Geralicherter Lachs

Jambon Forét Noire, crudités

Foie gras de canard "maison"

Cassolette d’escargots

Assiette de crudité
Gemischter Salat

(Euf a la Russe
Russisches ei

Gambas poélées a I'ail

16,80 €

9,00 €

20,50 €

11,50 €

7,50 €

8,50 €

18,00 €

Petite Portion

12,50 €

550€



Potssons

Fritures (selon saison et arrivage) ou filets de poisson frits,

salade de pommes de terre, mayonnaise 16,00 €
(sauf dimanches midi et jours fériés midi)

Dos de cabillaud aux petits [égumes 25,00 €

Filet de sandre au Riesling

Sauce aux champignons ou a l'oseille 23,00 €
Zander in Riesling oder Sauerampfer Sauce

Filet de sandre poché, vinaigrette 23,00 €

Zander mit Vinaigrette

Filet de sandre poché sauce hollandaise 23,00 €
Zander nach Miillerin Art mit Holléndischer Sauce

Saumon au Riesling

Sauce aux champignons ou a 'oseille 21,00 €
Lachs in Riesling Sauce oder Sauerampfer Sauce

Saumon a la creme de Raifort 21,00 €
Lachs in Meerrettich Sauce



Viandes

Poussin 18,00 € (~ 20 mn d’attente)

Hdhnchen

Onglet de beeuf a I'échalote 18,50 €

Geschnetzeltes Rindfleisch

Rognons de veau 18,00 €

Kalbsnieren

Faux filet grillé “Maitre d’hotel” ou sauce moutarde 21,00 €
Beefsteak gegrillt

Faux filet tyrolienne (oignons frits) 22,00 €
Beefsteak Tiroler Art

Tournedos sauce béarnaise ou au poivre vert 28,50 €
Filetsteak mit Sauce Béarnaise oder Pfeffer Sauce

Escalope de veau a la creme, champignons ou viennoise 19,50 €
Rahmschnitzel oder Wienerschnitzel

Cordon bleu de dinde nature ou a la creme 18,00 €
truthahnschnitzel “Cordon bleu”
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Fromages

La portion de fromage 5,00 €
Assortiment de fromage 7,50 €



